
 
 

 

  

 

お品書き 
    

先付け    菜の花お浸し あさり佃煮のせ 

         男鹿産 漬け鮪 酢味噌かけ 

お刺身    鮮魚のカルパッチョ仕立て 

温 物     茶碗蒸し あおさ海苔餡かけ仕立て 

焼き物    桃豚トマトチーズ焼き 

         日替わり焼き魚 

揚げ物    ふぐ唐揚げと竹の子・たらの芽天ぷら       

稲庭うどん ＜無限堂謹製＞ 塩だし冷かけうどん 

                  桜海老・わかめ・帆立 

 

 

  ４０００ 円 
（税込） 

午後９時４５分 

 

山菜・桜海老など、春の食材を散りばめた、初春感じる、彩り豊かな 

見た目と、味で楽しむ、創作 和洋折衷コース 全 6 品。 

会社の集まりや、お祝いの席など様々な場面でお楽しみください。 
  

 

１００分 
※ラストオーダーは 

２０分前です。 

本コースのご予約で、飲み放題プランをご利用のお客様 

通常１００分 ２２００円→サービス価格お一人様２０００円で提供！  
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  コース      「       」       

※L・O 21:00 

 

 

 

桃豚トマトチーズ焼きと焼き魚 

河豚唐揚げ 

午後９時３０

 

春のご宴会プラン 
はるびより 

※L・O 13:45 

 

 

※ 前日まで要予約、 

    ２名様より承ります。 

4 月 25 日まで 
※飲み放題プラン 120 分（2,500 円）もございます。 

料理 6 品   

海鮮カルパッチョ 


