
 

・季節の前菜  小箱盛り 

・お刺身     真鯛と雲丹の炙り 赤海老 あおさ醤油 

・焼物      鰆の菜種焼き 海鮮スープ仕立て 

・温物      桜花饅頭 にしん有馬煮 筍 菜の花 

・肉三種盛り  自家製 味噌漬けローストビーフ 

          合鴨のロースト 山葵オイルソース 

          比内地鶏親鶏の煮込み 

・稲庭うどん  山菜蕗味噌ぶっかけ 

2月 20日～3月末日まで 

（税込） 
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2名様より 

前日21：00 まで要予約 

料理6 品 

～旬味を気軽に～春らんまんコース 

秋田駅前店 
無限堂 

※１２０分プラン（２５００円）もございます。 

・季節の前菜 小箱盛り 

・お刺身    真鯛と雲丹の炙り 赤海老 あおさ醤油 

・焼物      鰆の菜種焼き 海鮮スープ仕立て 

・温物     きんきんと筍の煮つけ 

・強肴     国産 生本まぐろの握り寿司 

・肉三種盛り 自家製 味噌漬けローストビーフ 

         合鴨のロースト 山椒オイルソース 

         比内地鶏親鶏の煮込み 

・稲庭うどん 山菜蕗味噌ぶっかけ 

１００分 
※ラストオーダーは 

２０分前になります。 

料理７品 

～贅沢な食材と季節の味わい～ 

春まんきつコース 


