
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          ＜料  理  内  容＞ 
 

～地鶏の旨味が濃縮～  特製 比内地鶏のポタージュスープ 

～旨い！魚～        生銀たらと国産本まぐろ  

～季節漂う秋の恵み～   吹き寄せ盛り ～MUGEN style～ 

～贅沢の極み～      秋田牛リブロースの炙り 雲丹とのマリアージュ 

～秋味に香りをのせて～  蟹まみれの秋鮭ごはん カラスミ風味 

～山のごちそう～      松茸天ぷら  紅葉仕立て 

～当店自慢の〆～     稲庭うどん  酢橘の酸味と鴨ロース 

～デザート～        洋梨のコンポート  

 

 
１０月１０日～１１月１０日まで 

前日まで要予約、２名様より承ります。 

（注） 1日 1組 最大 6名様までとなります。 
ご了承下さい。 

12,000 
 

円 
（税込） 

お問合せ・ご予約  無限堂大町本店 018-863-0008    

無限堂大町本店    の陣  

開催時間     １７：００～２１：００ 

「1日限定 1組」の贅沢プラン 

会席 

～お料理8品 120分＜プレミアム飲み放題＞付き～ 

 

 

山本 「和韻」 純米吟醸 

福禄寿 「一白水成」 純米吟醸 

天の戸 「夏田冬蔵」 純米大吟醸 

＜芋焼酎＞佐藤 黒 

＜ワイン＞秋田 十和田ワイン 

 ※生ビール・サワー・ソフトドリンクなど 

 

厳選したお酒と贅沢な旬の食材をふんだんに取り入れた＜期間限定＞プラン。 

自分へのご褒美に・・大事な方々とのご会食に・・  

いつもとはちょっと違う趣向を凝らした料理とお酒で贅沢な時間を・・・ 

  
  

 

料
理
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佐
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拓
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料
理
の
世
界
に
入
っ
て
三
〇
年
。 

仙
台
で
の
一
五
年
の
修
行
を
経
て
、 

故
郷
秋
田
に
戻
り
「
無
限
堂
」
に
て 

料
理
長
を
経
験
さ
せ
て
頂
き
ま
し
た
。 

何
年
料
理
に
携
わ
っ
て
い
て
も
、
料
理
は
奥
が
深
く
、 

日
々
勉
強
で
す
。
お
客
様
に
感
動
し
て
い
た
だ
け
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料
理
人
を
目
指
し
て
、
精
進
し
て
ま
い
り
ま
す
。 

 


